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LES PLATS FAITS MAISON' SONT ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS BRUTS. ILS SONT CONCUS AVEC DES PRODUITS FRAIS SOIGNEUSEMENT SELECTIONNES POUR VOUS OFFRIR
LE MAXIMUM DE SAVEURS. LES PLATS DU JOUR SONT ETUDIES POUR SUIVRE LES SAISONS. LE MARCHE ET L'HUMEUR DU CHEF.
LA CARTE QUANT A ELLE EST RENOUVELEE PETIT A PETIT. TOUJOURS EN FONCTION DES SAISONS. DES ARRIVAGES ET DE CE QUILS INSPIRENT AU CHEF.

W
SIX ESCARGOTS
beurre persillé
CROUSTILLANT DE SAINT-MARCELLIN
herbes de Provence
BURRATA
legumes marinés
FOIE GRAS DE CANARD EXTRA DU GERS
cuil au torchon. chutney poire et échalote
OLUFF MAYONNAISE A LA TRUFFE

COCO
poulet pané mariné au colombo. crottons,

lomalte. parmesan. sauce moutarde et miel.
salade

ITALIENNLE

burrata. jambon de pays. [égumes marinés.
tomate. copeaux de parmcs(m basilic, salade

POKE BOWL. THON

tartare de thon, sauce thai. mangue, avocat.
edamame. radis. oignon rouge. riz vinaigre

GOURMANDI:

croustillant de Saint-Marcellin au miel.
magdret fumé, pomme de terre, tomate. salade

Les Tastimes

AU PAIN DEE CAMPAGNE
SERVIES AVEC FRITES MAISON

MONSIEUR 3.0
jambon blanc. fromage fondu
MADAML (3.5
jambon blanc. oeul au plat. fromage fondu
VEGETARIENNE 4.0
cheévre chaud. tomates confites.
courgette et poivron marines, pesto

12.5

10.5

12.5

215

19.5

19.5

TARTARE TRADITIONNEIL 19.5

boeuf charolais au couteau. préparé. non préparé
ou aller-retour. frites m(uson salade

WOK DE POULET AU CURRY 18.5

ET LAIT DE COCO
riz. thai. [egumes du marche

WOK DL CREVETTLES AU SOJA 19.5
nouilles chinoises aux légumes

CHEESEBURGER AVEC OU SANS BACON 19.5
boeut « charolais » sauce au cheddar,

coleslaw. frites maison

CHEESEBURGER VEGETARIEN 18.5

yalet végélarien. sauce au (he(l(lar caponata aux
ruits confits, chutney d'oignon, frites maison

CRLEVLETTLE ROLLS 20.5
mayonnaise au citron vert., avocat. coriandr
frites maison, salade
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TARTARE DE THON 26.0

guacamole. citronnelle, coriandre.
irites de patate douce

MAGRLT DL CANARD ENTIER 26.5
sauce miel et piment d'Lspelette.

gratin de |])ommc de terre et patate douce.
legumes du marche

COTE DE COCHON DE MONTAGNE 215
sauce kumquat et cébette. polenta
FILET DE BOEUF 295
sauce béarnaise. dratin dauphinois
RISOTTO TRUFFE ET PASTRAMI 245
SAUMON A LA PLANCIIA 24.0

mariné au miel. soja et sésame.
léegumes du marché

PROVENANCE DE NOS VIANDES ET LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLES AU BAR.

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS.

LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES. OUVERT TOUS LES JOURS.

SELECTION DE FROMAGES
Saint-Marcellin, Saint-Nectaire fermier.
Sainte-Maure. Morbier

LA PART 7.0 / L’ASSIETTE DES QUATRE 18.0

FONDANT AU CHOCOLAT 10.5
VALRHONA

coeur de Toblerone.

caramel au beurre salé

CREME BRULEE MACADAMIA 9.0
BRIOCIILE FACON PAIN PEERDU 9.0
caramel au beurre salé. glace vanille

TARTE TATIN A LA POIRE 95

glace vanille

CHEESECAKE MANGUE
COCo, citron vert

TIRAMISU AU NUTELLA
CAFE GOURMAND

THE GOURMAND

GLACLES ARTISANALLS 9.0
COUPL DI GLACLE OU SORBLET AU

CHOIX 3 BOULLES

(vanille. chocolat, citron, fraise)

CREPES
NUTELLA. CONFITURE OU SUCRE 7.0
CARAMLL AU BEURRI SALL 7.5

JUSQU’A 9 ANS (boisson comprise)
14.5

JUS DE FRUITS (pomme. orange. ananas)
ou COCA-COLA ou LIMONADE
ou EAU PLATE (20cD

Petit burdger au choix
frites de pomme de terre
ou légume du moment

BOULE DE GLACE AU CHOIX
ou CREPLS



Gam MJIUM WMW l4cl  25¢l 50cl  75cl

. BROUILLY AOC Domaine Dubost 6.0 1.0 22.0 30.0
rU’M Geanmw 4el 25¢l 50¢l 75l Bonne longueur en bouche, cassis et fraise.
PAYS D'OC IGP SAUVIGNON Camas 6.0 1.0 22.0 300 BOURGOGNE PINOT NOIR AOC Hudelot-Bajard 45 8.0 1435 29.0 40.0
Nez intense d'agrumes. linale minérale franche et longue. Doux. legerement boisé et fruite.
HAUTES-COTES DE NUITS AOC Pierre Maiziére. 10.0 18.0 36.0 50.0
SANCERRE Domaine BIZET 80 145 200 400  kaLroi saint Balthazar
Vil et minéral. agrumes et fruits a chair blanche.
s . s o s ) HAUT-MEDOC AOC Victoria Il 7.0 125 240 35.0
P‘h ] I CHABHS, {\OC.l)omamg d,e,l‘l Cote de Fasse 8.0 145 29.0 40.0 I'erme et charnu. nez d'épices et de cannelle.
Frais, belle vivacite. plaisant et fruité. . s . . . . ., _
SAINT-ESTEPHE Chateau Rocher Coutelin 9.0 16,0 32,0 45.0
X , Charpenté et chaleureux. Notes de fruils rouges.
Vimg fosés POMEROI. AOC e Carillon de Chateau Rouget 120 215 43.0 60.0

Des tanins soyveux qui tapissent la bouche avec suaviteé.
COTES DE PROVENCE AOP Minuty. Coteé Presqu’le 7.5 13.0 25.0 375
Souple, rond et plein.

COTES DI PROVENCE CRU CLASSE AOC 45 | 100 180 360 500  SROZES-HERMITAGE AOC Cave de Tain 80 145 29,0 400
Sune des plug Souple et charnue. nez de fruits rouges. vanille et épices douces.

Chateau Sainte Marguerite. Cuvee Symphonie iolics appeiaiion. 4. PO o RS o ‘

Finesse. elegance et plamr aromathue Provence | CHATEAUNEUF-DU-PAPE AOC 48 12,0 215 43.0 60.0

un tres drand roseé. I.es Granieres de la Nerthe

Llégant. velouté. plein et caressant. cerises et ¢pices.

Les millésimes étant susceptibles de changer. n’hésitez pas a nous les demander.

Coupe Piscine Bil
llcl 15¢l  75cl
CHAMPAGNL AOP Mumm Cordon Rouge - brut 13.0 15.0 70.0
CHAMPAGNE AOP R de Ruinart - brut - - 150.0
e& CHAMPAGNLE AOP Dom Perignon - brut - - 350.0
I PROSECCO TREVISO DOC Undici - extra dry 8.0 10.0 40.0
VITTLEL plate 50cl 5.5 SAN PELLLEGRINO peétillante 50cl 0.0
VITTLEL plate 100cl 6.5 SAN PELLEGRINQO peétillante 100cl 7.0
IMAGINES PAR L'ALCHIMISTE
Bienvenue dans l'univers du P'it coco. Nos barmen vous proposent leur univers: des créations
Vittel 25¢1 55 Perrier 33cl 55 inédites a base de produits du monde. des alcools retravaillés. des sirops maison. etc..
N N ] - R LLA DAME DI IFER 17.5CL 14,0
- T T= - ‘ o Q = @ (= o Q . .
%0&}, Coca L(cm 33cl r)‘? ?Chwqug I fm%c 2‘?((1 ;‘? Lillet blanc. Liqueur de pamplemousse infusée a la verveine,
Coca cherry 33cl .8 Schweppes llibiscus 20cl 0.8 Verjus. Hydrolat de géranium
Limonade Var.lrisanal(e/ 5.8 Tropico'Q_T)cl 0.8 MISTINGUETT 17CL 14.0
<[.a Mortuacienne» 33cl Redbull 25¢l 7.0 RI Saint-Ja blanc. Li de framboise. Jus de vl
Orangina 25 58 wum alI(]}.— ?mesl ) Tng.l iqueur de rar[n ’OISle, Jus de lychee.
rangina Ol Tl il eohe I 70 inger ale. Jus de citron jaune. Framboises
Fanta 25c¢l 5.8 S ity 3 s
Sprite 25¢l cq Citronnade 40cl Maigom 7.0 EHLEORS, foie L0 .
>t )¢ >.8 Saint-Raphaél ambré. Liqueur de gentiane. Liqueur de melon. Verjus

LE FANTOML DL L'OPLERA 17CL 14,0

Gin. Sirop de thym maison. Jus de citron vert frais.
Ginger beer, Abricot. Mare
e}l/%e}'/ ESMERALDA (sans alcool) 16CL 11,0
Jus de pomme infusé a la reine des prés. Cordial rose et sureau,
0 0 PS M Verjus. Fau gazeuse
MEMORILES (sans alcool) 13.5CL 11,0

Jus de pasteque maison. Gin Ceder’s sans alcool. Cordial thé au jasmin.

JUS D’AGRUMES FRAIS PRESSES 25c¢l 7.5 fraises des bois. bergamote
Orange. Citron ou Pamplemousse RAMSES II (sans alcool) 15CL 11,0
Martini floréale infusé au safran. Cordial fleur de sureau. Eau gazeuse

COLLECTION JUS DE FRUITS CARAIBOS 25c¢l 2.8

Jus de fruits. Boissons aux fruits. Nectars de [ruits W
Orange. Pomme. Ananas, Tomate, Fruit de la passion.. l.ychee

GARDEN WHITE SPRITZ 18cL 14.0

Cinzano Aperitivo infusé aux fleur de jasmin séchées. liqueur fleur de sureau.

M pamplemousse frais. prosecco
REED NIGIIT IN MARA 8¢t 14,0

Rhum Havana macéré a l'ananas et au gingembre, shrub maison vanille - passion.

o Happy ) , citron vert. sirop d'hibiscus. jus de maracuja
PRIESSION 5cl 50¢ BOUTEILLES 33¢ ' NN
SSIO 25¢l 50cl Hour BOU S 33cl WHISKY SOUR MON COCO 1201 140
Astra Urtyp (blonde) 55 98 65 laChouffe 8.0° 80 Whisky infus¢ ala baie de Tasmanie. mix maison jus d'orange et citron jaune frais/yuzu.
Grimbergen (blonde) 60 118 75 Orval (frais ou tempeére) 6.2° 3.0 cordial maison fruit de la passion. bitter orange/mandarine
1664 blanc 6.0 118 7.5 Desperados 5.9 8.0
Demory IPA (Paris) 6.0 11.8 7.5 Bieresansalcool 8.0

French Spritz 20CL. Porn Star Martini 17CL. Bloody Mary 25CL. Moscow mule 125CL 11.5
Virgin Gin Fizz 15CL. Virgin Mojito 15CL. Virgin Pina Colada 15CL (no alcool) 8.5

Martini rouge. blanc. Dry 5cl 5.5 Cinzano Aperm\o Scl
Campari 5cl 5.5 Ricard. Pastis 51 2cl

Porto rougde. blanc 5cl d. 5 Ricard plantes fraiches 2cl
Muscat 5cl 5.5 Kir vin blanc 14cl

Suze 5cl Prosecco ilcl

Lillet blanc. rosé 5cl
Saint-Raphaél ambreé 5cl
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Kir Royal au Champagne ticl

oo Ot
n

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES.
OUVERT TOUS LES JOURS.
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